
 

 

 

 

 

 

 

 

Liebe Gäste, 

wir freuen uns über Ihr Interesse an unserem Haus 

und besonders freuen wir uns darauf, für Sie ein schönes Event zu 

gestalten. 

Um Ihnen die Planung einfacher zu machen, haben wir für Sie diese 

Eventmappe zusammengestellt. 

Gerne zeigen wir Ihnen unsere Räumlichkeiten und besprechen Ihre 

Wünsche und Ideen. 

Auf Allergiker, Vegetarier und Veganer wird 

selbstverständlich besonders liebevoll geachtet und wir 

beraten Sie gern bei der Auswahl von Alternativen. 

 

Wir wünschen Ihnen schon jetzt viel Freude beim durchstöbern. 

Mit lieben Grüßen 

Ihr Team vom Haus Stockhorst 

 



Der „Empfang“ 

Variante 1: der Klassiker 

Sekt, alkoholfreier Sekt  inkl. Orangensaft,  

Bier und Wasser   

 

Variante 2: der Fruchtige 

Sekt, alkoholfreier Sekt inkl. Rhabarbersaft, 

Bier und Wasser 

dazu Lillet, Hugo oder Aperol Spritz     

 

Variante 3: der Exklusive 

Sekt, alkoholfreier Sekt  inkl. Orangensaft,  

Bier und Wasser   

Canapées- drei verschiedene 

variantenreich belegt und garniert      

 

 

Natürlich können Sie sich auch den Sektempfang 

selber zusammenstellen. 

 

Unsere Klassiker: 

- „Haus Stockhorst“ Sekt, trocken 

- Brogsitter Sekt „alkoholfrei“ 

- Apfel-Trauben-Secco 

- Weißer Glühwein | Roter Glühwein | Punsch 

- Orangensaft | Rhabarbersaft | Maracujasaft 

Apfelsaft | Quittensaft 

 

Cocktails Ihrer Wahl: 

- „Hausaperitif“ Sekt - Holunderschaum 

- Hugo (auch alkoholfrei) 

- Aperol Spritz (auch alkoholfrei) 

- Lillet Wild Berry (auch alkoholfrei) 

- Limoncello Spritz 

- Amérie „Münsterländer Aperitif“  

 

 

Canapées:   

- Roastbeef mit Remoulade | Portweinzwiebeln 

- Rauchlachs | Senf/Dill 

- Tomate-Mozzarella | gebackene Kaper 

- Französischer Weichkäse | Feigensenf | Weintraube 

- Schinken | Honigmelone 



Kaffee & Kuchen 

Kuchen: 

Gerne können Sie Ihren eigenen Kuchen mitbringen. Es wird eine Servicepauschale 

von 2 € für das Schneiden des Kuchens, das Bereitstellen, sowie das 

Spülen von Tellern und Besteck berechnet. 

 

Gemäß der Lebensmittelinformationsverordnung (LMIV) weisen wir darauf hin, dass 

für selbstmitgebrachte Kuchen bezüglich Allergenen und Salmonellen die 

Verantwortung beim Gast liegt und für entstandene Schäden vom Haus Stockhorst  

keine Haftung übernommen wird. 

Kaffee: 

Filterkaffee wird kannenweise an den Tischen eingesetzt und ausgeschenkt, sowie 

Tee und Kakao sind in der Pauschale inkludiert. 

Filterkaffee pro Kanne          Preis / Kanne 12,00 € 

Kuchenbuffet: 

Vielseitige Auswahl  an Torten von der Bäckerei & Konditorei Ullrich aus Bocholt. 

Torten: 

- Sahne –Nuss | Stachelbeer-Baiser | Schwarzwälder Kirsch  

Himbeer-Joghurt | Marzipan   

- Eistorte  

- verschiedene Donuts | Cupcakes   

- Verschiedenes Gebäck mit Marmelade | Schoko     

Kuchen  

Apfel | Käse | Schoko | Zwetschge | Pfirsich | Kirsche | Bienenstich  

Rhabarber | Donauwelle | Nussecken | Berliner  

Bitte beachten Sie: 

Aus Erfahrung ist es die beste Lösung, wenn Sie sich um die Gestaltung,  

sowie die Bestellung der Hochzeitstorte selbst kümmern. 

Gerne können wir die Hochzeitstorte am Hochzeitstag für Sie einkühlen,  

sowie anschneiden. 



Die folgenden Menüs sind als Anregung gedacht, gerne erarbeiten wir auch 

mit Ihnen Ihr ganz persönliches Festmenü. 

 

Westfälisches Menü 

Westfälische Hochzeitssuppe 

_____ 

Oma`s gekochtes Rindfleisch  

Hausgemachte Remoulade | Stockhorst`s Salate | Gurken | Zwiebeln 

_____ 

Rinderrouladen  | eigene Jus 

Schweinefilet | BBQ Aromen 

Tandoori Hähnchenschnitzel | Currysauce 

Drillinge |  Kroketten 

Saisongemüse | Sauce Hollandaise 

_____ 

Herrencreme | Joghurt Mascarpone mit  Beerenfrüchte 

als 4-Gang Menü             

als 3-Gang Menü (ohne Rindfleisch)            

 

Westfälisch - Mediterran 

Antipasti | ofenfrisches Baguette | Aioli | Curry |Basilikumpesto 

_____ 

Westfälische Hochzeitssuppe 

_____ 

Oma`s gekochtes Rindfleisch 

Hausgemachte Remoulade | Stockhorst`s Salate | Gurken | Zwiebeln 

_____ 

Ochsenbäckchen | eigene Jus 

Involtini vom Hähnchen | Tomatensugo 

Schweinefilet | BBQ Aromen 

Kartoffel-Zwiebelstampf |  Drillinge 

Saisongemüse | Sauce Hollandaise 

_____ 

Herrencreme | Panna Cotta mit Beerenfrüchte 

als 5-Gang Menü      

als 4-Gang Menü (ohne Rindfleisch)   

 



Stellen Sie sich Ihre Speisenfolge selber zusammen. 

 

Vorspeisen 

- Antipasti | ofenfrisches Baguette | Aioli | Curry | Basilikumpesto 
 

- Vitello Tonnato | Thunfischcreme | Kapern 
 

- Hausgeräucherte Fischvariation | Senf-Dill | Meerrettich 

Lachsforelle | Forelle | Stremellachs 
 

- Oma`s gekochtes Rindfleisch 

hausgemachte  Remoulade oder Zwiebelsauce  

 Stockhorst`s Salate | eingelegte Gurken | Perlzwiebeln 
 

- Garnelencocktail mit Chicoree | Kirschtomate | Pfirsich | Grissini 

 

 

 

 

Variationen in Gläschen                    

- Tomate – Mozzarella | Basilikum-Pesto                                               
 

- Asiatischer Gurkensalat  

Rauchlachs oder gegrillter Garnele 
 

- Kartoffelsalat  

hausgemachter Frikadelle 
 

- Bauernsalat | gebackene Tofupraline 

                                                                                                      

 

 

 

 

 

Suppen 

- Westfälische Hochzeitssuppe 

- Lauchsüppchen mit Hack 

- Kürbissüppchen mit gegrillter Garnele 

- Spanische Gazpacho 

- Spargelcremesuppe mit Croútons 

- Süppchen von der Strauchtomate | Klößchen | Basilikum 

- Erbsensuppe | Knackwurst 

- Gulaschsuppe | ofenfrisches Baguette 

- Waldpilzsuppe | Croûtons 

- Kartoffelcremesuppe 

 

 

 



 

Rind 

- Ochsenbäckchen | eigene Jus 

- Oma`s Rinderroulade | Jus 

- Rinderbraten | Portweinzwiebeln 

- Sauerbraten | Dörrobst | Jus 

- Rumpsteak | Kräuterbutter  

Schwein 

- Schweinebraten | Schmorzwiebeln  

- Schweinefilet | BBQ-Aromen 

- Schweineschnitzel 

- Schnitzel „Saltimbocca“  (Schinken|Salbei) 

- Spareribs | eigene Marinade 

- Schweinefilet im Speckmantel 

Geflügel 

- Tandoori-Hähnchenschnitzel 

- Geflügelroulade | getrocknete Tomaten | Frischkäse 

- Putenschnitzel 

- Gebratenes Maishähnchen  „Súpréme“ 

- Hähnchen mit Tomate-Mozzarella und Pesto 

- Brust und Keule von der Gans 

- Cordon Bleu 

Fisch 

- Fangfrisches Lachsfilet | Selleriepüree oder Pastinakenpüree 

- Kabeljaufilet | Rahmspinat 

- Doradenfilet  „Royal“ 

Saucen 

- Champignon-Rahmsauce 

- Paprikasauce 

- Currysauce 

- Rahmsauce 

- Dunkle Jus 

- Pfeffersauce 

- Zitronen-Buttersauce 

- Sauce Hollandaise |Sauce Bearnaise 

- Tomatensugo 

 

 

 

 

 



Beilagen 

- Basmatireis 

- Brotstampf (Knusperbrot|Fischfond) 

- Butterspätzle 

- Bandnudeln 

- Drillinge  

- Kartoffelgratin 

- Ofenkartoffel  | Sour Cream 

- Oma`s Kartoffelklöße 

- Mallorcastampf (mit geschmorten Zwiebeln) 

- Kartoffel-Butterpüree 

- Kroketten 

- Knusprige Rösties 

- Parmesan-Risotto 

- Pommes 

- Salzkartoffeln 

- Serviettenknödel 

- Belugalinsen 

- Süßkartoffel-Stampf 

- Bratkartoffeln 

Salate 

- Stockhorst`s Salate : feiner Mix aus knackigen Salaten 

Gurke | Kraut | Karotte 

- Grüner Mix Salat mit French Dressing 

- Asiatischer Gurkensalat 

- Krautsalat 

- Karottensalat 

- Bauernsalat 

- Nudelsalat 

- Kartoffelsalat 

- Cous Cous Salat 

- Farmersalat 

- Bohnensalat 

Gemüse 

- Buntes Gemüse mit Sauce Hollandaise 

- Ratatouille-Gemüse 

- Mediterranes Grillgemüse 

- Kürbisgemüse mit griechischem Käse 

- Gemüsepürees – Sellerie | Pastinake | Kürbis 

- Oma`s Rotkohl 

- Speck- Rosenkohl 

- Rahmspinat 

- Frischer Stangenspargel  

- Wirsing a la Creme 



 

 

Dessert 

- Herrencréme 

- Schokomousse | eingelegte Pflaumen oder Himbeeren oder  Beerenfrüchte 

- Jogurt Mascarpone |  Erdbeeren oder Pfirsich Maracuja 

- Moccacréme  

- Erdbeercréme 

- Tiramisu 

- Obstsalat 

- Creme Brûlée mit Himbeeren 

- Panna Cotta mit Beerenfrüchte 

- Vanilleeis | heißen Kirschen oder frischen Erdbeeren mit Schokosauce 

- Baileyscréme 

- Schokoküchlein 

- Spekulatiusmousse 

- Zitronentarte 

- Parfait: Baileys | Erdbeere | Nougat | Whisky 

 

Mitternachtssnack 

- Currywurst |ofenfrisches Baguette 

- Partybrötchen | Salzbutter | Kräuterbutter | Humus 

- Mettigel mit Zwiebeln 

- Chili con Carne | Chili sin Carne 

- Gemischte Käseplatte | Weintrauben | Feigensenf  

- Schinkenplatte 

- verschiedenes Obst : Äpfel | Bananen | Birnen | Weintrauben  

- Kaffee in Kannen am Buffet 

Vegan 

- Dreierlei gebackene Sushibällchen 

- Erbsen-Haferbällchen 

- Linsenbraten | Tomatensugo 

- Basilikumrisotto | Gemüse 

- Obstsalat 

- Fruchtsorbet 

 

 

 

 

 

 



 

Schnitzel-Buffet 

Knusprige Schnitzel vom heimischen Schwein | Hähnchen 

Champignon-Rahmsauce | Paprikasauce 

Kartoffeldrillinge | Kroketten oder Pommes 

Buntes Gemüse | Sauce Hollandaise 

Stockhorst`s Salate | Bohnensalat 

Mayonnaise | Ketchup 

_____ 

Herrencreme       

        

Mediterranes-Buffet 

Antipasti | ofenfrisches Baguette | Aioli | Curry |Basilikumpesto 

_____ 

Italienisches Gemüsesüppchen | gebackene Garnele oder Tortellini 

_____ 

Schnitzel „Saltimbocca“ (Schinken|Salbei) 

Roulade vom Huhn | getrocknete Tomate 

Mediterraner Hackeintopf 

Tomatensugo | Rahmsauce 

Mallorcastampf (mit geschmorter Zwiebel) |  Pastasotto 

Mediterranes Gemüse| Stockhorst`s Salate 

_____ 

Tiramisu 

Crema Catalana mit Karamellkruste     

Braten-Buffet 

Hochzeitssuppe | Blumenkohl | Eierstich | Klößchen 

_____ 

Schweinebraten | Schmorzwiebeln 

Burgunderbraten | Dörrobst 

Hackbraten 

Kartoffelpüree | Butterspätzle 

Wirsing a la Creme | Oma`s Rotkohl | Speck-Rosenkohl 

Stockhorst`s Salate | Krautsalat 

_____ 

Herrencreme         
 

 



Bayerisches-Buffet 

Backhendl | Krustenbraten 

Haxe vom Schwein | Biersauce 

Schmorzwiebeln 

Weißwurst | süßer Senf | Löwensenf 

Kartoffel-Butterpüree | Laugenknödel 

Oma`s Rotkohl | Sauerkraut 

Wurstsalat 

Laugenbrezel | Obazda | Griebenschmalz |Röstzwiebeln | Brotauswahl  

_____ 

Bayerische Creme 

Herrencreme         

Fisch-Buffet 

Hausgeräucherte Fischvariation | Lachsforelle | Forelle | Stremellachs 

Gegrillte Melone & Avocado 

Aioli | Meerrettich | Senf-Dill | Preiselbeeren | Butter 

Ofenfrisches Baguette | Schwarzbrot 

_____ 

Kabeljau | Selleriepüree 

Fangfrisches Lachsfilet | Blattspinat 

Salzkartoffeln | Kroketten 

Bunter Kartoffelsalat | Joghurt-Dill Gurkensalat 

Stockhorst`s Salate  

_____ 

Herrencreme         

Steak-Buffet 

Rumpsteak | Flanksteak | Schweinerückensteak | Hähnchenbrustfilet 

Zwiebelfleisch 

Pfeffersauce | Sauce Béarnaise | Jus  

Hausgemachte Kräuterbutter | Chimichurri | BBQ-Sauce 

Ketchup | Mayo 

Bratkartoffeln | Kroketten | Pommes | Ofenkartoffel | Sour Cream 

Grillgemüse | Speckbohnen | Schmorzwiebeln | Bacon 

Stockhorst`s Salate  

_____ 

Herrencreme   

Joghurt-Mascarpone | Pfirsich-Maracuja    



Burger-Buffet 

Burger Buns: Brioche | Classic | Sesam 

Beef Patties | Chicken Patties 

Pulled Pork 

Hamburgersauce | Aioli | Sour Cream | Ketchup | Mayo | Röstzwiebeln | BBQ 

Gurken Relish | rote Zwiebeln | Gurken | Tomaten | Cheese | Bacon 

Stockhorst`s Salate | Coleslaw  

Pommes | Wedges | Süßkartoffelpommes  | Steakhouse Fries 

_____ 

Pancakes | Rahm | Ahornsirup |marinierte Kirschen | Beerenfrüchte | Schokosauce

  

      

Grillbuffet 1 

Nackensteaks |  Hähnchensteaks 

Bauchspeck | Schweinebauch mit BBQ | Zwiebelbraten 

Bratwurst | Krakauer | Garnelenspieße 

Gemüsespieße | Champignons | Knoblauchsauce 

Rosmarin Kartoffeln 

Nudelsalat | Oma´s Kartoffelsalat | Couscous Salat | Bauernsalat 

Krautsalat | Karottensalat | Gurkensalat | Knackige Blattsalate | French Dressing 

Verschiedene Dips 

Ofenfrisches Baguette | Brötchen 

_____ 

Herrencreme 

Vanillejoghurt | marinierter Rhabarber   

  

Grillbuffet 2 

Fangfrischer Kabeljau |hausgemachte Kräuter 

Hähnchensteaks | Nackensteak vom heimischen Schwein 

Bratwurst | Pulled Pork 

Drillinge | Sour- Cream 

Gemüßespieße | Grillkäse | Champignons | Knoblauchsauce 

Oma`s  Kartoffelsalat | Nudelsalat / Bauernsalat / Cous Cous Salat 

Krautsalat | Karottensalat | Gurkensalat | Knackige Blattsalate | French Dressing 

Verschiedene Dips 

Ofenfrisches Baguette / Brötchen   

_____ 

Tiramisu 

Joghurt-Mascarpone | Beerenfrüchte         

- zusätzlich mit Rumpsteak und Kräuterbutter    

 


